
本报讯（文/图 全媒体记者 李玉荣 通讯员
余川）7月17日，正值初伏，热浪蒸腾。在正阳县
王勿桥乡河南王勿桥醋业有限公司露天晒场上，
3800余口醋缸整齐列阵，蔚为壮观。正阳县《天
中晚报》小记者们冒着酷暑，走进醋香弥漫的“缸
阵”，零距离探秘省级非物质文化遗产——王勿桥
伏陈醋古法酿制技艺（如图）。

烈日下，酿醋师傅挥汗作业，4口蒸煮大锅白
雾升腾，麦香裹挟着醇厚醋香扑面而来。非遗代表
性传承人翁泽彬掀开醋缸，瞬间勾起小记者们的浓
厚兴趣。“为什么要选在入伏这天装缸？”“缸口封泥
是做什么用的？”“醋需要晾晒多久？”小记者们围拢
上前，接连提问，求知氛围浓厚。

翁泽彬逐一耐心解答，详细介绍伏陈醋从端午
制曲、头伏入缸，历经140余天日晒夜露，再入地窖
静养3至5年的完整工艺，让大家了解其“酸而不
涩、香而微甜”的独特风味的由来。小记者们一边
认真记录，一边观察缸内成色，凑近闻香，还亲手体
验拌料、品尝地道伏陈醋，真切感受古法技艺的独
特魅力。

趣味知识抢答环节将现场气氛推向高潮。“王
勿桥醋产自咱们哪个乡？”“王勿桥乡！”“手工酿醋
技艺哪一年入选河南省非遗项目？”“2011年！”基
础问题脱口而出、对答如流。对于地窖封存年限、
北宋外销都城等高阶难题，多名小记者精准作答，
赢得满堂喝彩。

活动尾声，醋业公司为表现优异的小记者颁发
“非遗文化传承小使者”奖状，并向全体参与研学的
小记者赠送精品伏陈醋伴手礼。

“好醋是伏天晒出来的、岁月养出来的、匠心熬
出来的！”翁泽彬表示，希望通过沉浸式非遗研学，
让孩子们读懂家乡老手艺、感知本土文化底蕴，在
他们心底种下非遗传承的种子，让千年正阳醋香代
代相传。
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文/图 全媒体记者 张新义
通讯员 张艳娇

眼下，正值瓜果飘香的丰
收时节。清晨的确山县瓦岗镇
邢店农产品交易市场人声鼎
沸，收购商的吆喝声与瓜农的
欢笑声交织在一起，一辆辆满
载南瓜的农用三轮车排成长
龙——一个个色泽鲜亮、个头
饱满的“金疙瘩”被从田间地头
运往市场，再通过合作社统一
收购，销往全国各地。

近年来，瓦岗镇引进推广
优质蜜本南瓜品种，凭借本地
疏松丘陵土质、充足光照，种出
的南瓜果肉橙红紧实、香甜粉
糯。瓦岗镇党委、镇政府精准

施策，将特色种植作为富民强
镇的关键抓手，通过组织农业
专家深入田间提供全周期技术
指导，让这小小的南瓜成了当
地农户增收的“金果子”。

今年瓦岗镇南瓜种植面积
达12000余亩，喜获丰产。为
解决农户的销售后顾之忧，瓦岗
镇持续规范邢店农产品交易市
场运营，并充分发挥专业合作社
的桥梁纽带作用。一方面，合作
社为群众提供生产资料的购买、
种植技术的指导服务；另一方
面，持续拓宽销售路径，通过主
动对接收购商，打响特色农产品
品牌，让具有瓦岗特色的蜜本南
瓜从乡村地头直接走向全国广
阔市场。

本报讯（全媒体记者 陈文科
通讯员 胡蝶）7月16日，平舆县老
王岗乡组织开展无偿献血志愿服务
活动，辖区干部职工、村级工作人
员、志愿者积极响应，用热血传递基
层温情。

活动当天，高温天气并未阻挡
大家的奉献热情。现场设置信息登
记、健康体检、血液初筛、采血留存、
休息补给等五大功能区域，流程规
范，秩序井然。在医护人员的专业
指引下，献血人员依次完成填表登
记、血压心率测量、血液健康筛查等
流程，符合献血条件的人员有序参
与采血。不少参与人员表示，捐献
一袋热血，就可能挽救一条生命，力
所能及参与公益，既是责任也是荣
幸，今后会持续参加此类志愿活动。

为保障献血人员的身体健康，
现场工作人员全程引导分流、维持
现场秩序，并及时讲解献血常识和
注意事项。采血完成后，主办方统
一发放饮用水、面包等营养补给，医
护人员逐一叮嘱献血者注意休息、
清淡饮食，做好身体恢复，全方位做
好后勤保障。

市区中心新百汇大厦写字楼装修升级版50㎡、100㎡~980㎡
框架，组合办公、商务办学均可。小户型公寓、20㎡~90㎡门面、
270㎡大屏幕外租，4000㎡停车场外租。

李女士：18272988860、邵女士：15893989925。

写字楼招租 欢迎刊登
分类信息

现有驿城区天中山大道1198
号(市运输服务中心北侧)临街4层

楼房(砖混结构，建筑年代1997年，设计用途办公)，建
筑面积2915.18平方米。招租1年(可续签)，年租金
535511元。联系人:袁先生，电话:2680989。

写字楼招租

瓦岗镇：沃土孕出“黄金瓜”

老王岗乡

热血护航生命
善行温暖盛夏

小记者探秘千年醋香

▲▲田间田间
南瓜丰收南瓜丰收。。

◀◀市场市场
上三轮车载上三轮车载
满南瓜满南瓜。。


