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家门口的盛会

市民期盼第28届中国农加会
本报讯（全媒体记者 刘金霞）金

秋九月，天中大地喜迎盛会。第28届
中国农产品加工业投资贸易洽谈会将
于9月22日至24日在驻马店国际会
展中心举行。盛会脚步日益临近，城
区道路干净整洁，城市面貌焕然一新，
不少市民满怀期待，诉说着对这场家
门口盛会的向往与憧憬。

9月16日，市区多条主干道和游
园广场，道路平整通畅，沿街绿化带修
剪整齐，路灯、公益宣传标识焕然一
新，处处洋溢着迎接盛会的浓厚氛
围。街边散步的老人、奔波的上班族、
个体商户，谈起即将召开的盛会，言语
之间满是自豪与期盼。

“中国农加会是咱们驻马店的一
张金名片。今年我打算带上家人逛展
会，看一看全国各地的特色农产品，长
长见识。”市民张女士说，往年盛会她
都会到场参观，既能选购各地特色好
物，也能直观感受农业科技带来的新
变化。

“听说今年展会规模更大，还有智
慧农业、食品加工机械等新技术亮

相。”个体经营者王先生一直关注盛
会，他希望借助展会平台了解农产品
加工行业新动向，寻觅合作商机，“欢
迎全国各地客商来到驻马店，感受我
们天中人的热情。”

退休市民李先生感慨：“办好一场
会，提升一座城。我们的城市环境越
来越好，老百姓实实在在享受到城市
提质带来的红利。希望远道而来的宾
客在参会之余，感受驻马店的城市魅
力。”

据了解，本届农加会以“智汇农加
工·科技领未来”为主题，展览面积约3
万平方米，设置七大专业展区，集中展
示国内前沿科研成果，同时邀请“一带
一路”沿线多国客商参展。不少市民
表示，期待盛会推动我市农业产业提
质升级，也让更多外地朋友认识驻马
店、了解驻马店。

满城期盼迎盛会，同心聚力展风
采。市民们纷纷表示，将自觉践行文
明行为，当好东道主，以文明友善的风
貌迎接八方宾朋，共同擦亮驻马店城
市名片。

铁路部门提前进入“迎客模式”
本报讯（全媒体记者 刘金霞）9月

22日至24日，第28届中国农产品加
工业投资贸易洽谈会将在驻马店国际
会展中心举行。作为外地客商抵达驻
马店的首站，高铁驻马店西站提前进入
“迎客模式”，围绕运力调配、便民服务、
站区环境、安全应急推出一系列务实举
措，全力保障参会客商与广大市民出行
顺畅。

针对展会带来的客流叠加压力，
车站提前研判、精准施策。高铁驻马
店西站主动对接大会组委会，摸排参
会客流规模、出行时段及重点车次，
联动上级调度部门建立实时沟通机
制，根据客流峰谷变化科学调配运
力。面对客商集中到达、集中离站的
高峰时段，车站动态调整检票通道，
预留应急通行通道，优化人员值守排
班，保障旅客进站、候车、检票、出
站流程高效衔接。

对于初次来到驻马店的外地客
商，出站之后如何前往市区、赶赴会
场，高铁驻马店西站为此升级“驿路
温馨”综合服务台，将设立农加会专
属咨询岗，为客商提供市内交通接
驳、前往会展中心乘车路线、周边出
行指引等一站式咨询服务。由青年业
务骨干组成的志愿服务队，驻守在候
车大厅、出站口等关键点位，为老
人、儿童、孕产妇及行动不便等重点
旅客提供引导帮扶、换乘衔接服务，
以贴心服务擦亮城市第一窗口。

站区环境同步提质升级。车站开
展全域环境卫生整治，加密候车厅、
站台、卫生间等重点区域保洁频次。
站内电子显示屏循环播放农加会宣传
内容，进出站通道、站前广场布置主
题标识，营造浓厚的盛会氛围，让外
地客商踏入车站便能感受到天中大地
的温度。

羽毛球赛点燃居民健身热情

本报讯（文/图 全媒体记者 高琳
琳）9月16日，2026河南省体育健康
公益进社区（驻马店市驿城区顺河街
道站）居民羽毛球友谊赛在羽Q羽毛
球馆火热开赛。

本次赛事由驿城区顺河街道牵
头策划，联合风帆社工服务中心、羽Q
羽毛球馆以及爱心商家梦莉娇共同
举办，是一场面向广大居民的公益性
体育活动。

赛场上，羽毛球来回飞舞，参
赛选手挥拍、扣杀、跨步跑动，大
家精神饱满，在球场上切磋球技、
挥洒汗水（如图）。本次比赛设置男
单、女单、混双3个项目，弱化专业
竞技对抗，重在健身交流、邻里联

谊，为辖区居民搭建起规范亲民的
群众性运动平台。参赛选手既有长
年打球的爱好者，也有零基础的普
通居民，大家以球会友，在运动中
享受健康快乐。

据了解，此次公益羽毛球赛，
旨在引导更多居民走出家门参与科
学健身，不断拓宽全民健身覆盖
面，推动群众体育生活化、常态化
发展。同时以体育赛事为纽带，丰
富新时代文明实践活动载体，拉近
邻里距离，增进邻里情谊，进一步
增强社区凝聚力，为精神文明建设
和基层治理注入蓬勃的体育活力，
让群众在运动中收获满满的幸福
感。

南北主食对话碰撞产业新火花

本报讯（文/图 全媒体记者 高琳琳）
9月15日下午，黄淮学院生物与食品工
程学院内，一场跨越地域与文化的主题对
话举行。来自北方的遂平桐花馒头代表
河南中麦数智科技有限公司董事长王红
卫与南方汨罗屈之源粽子代表湖南屈之
源食品科技股份有限公司董事长周红勇
相聚驻马店，围绕水土风物、传统工艺、市
场创新、产业合作开展深度交流，以面食
与米食的风味碰撞，探寻主食文化传承与
产业发展新路径（如图）。

遂平桐花馒头选用本地郑麦、新麦系
列强筋小麦，依靠老面发酵、反复戗面工
艺，激发出浓郁麦香，馒头入口满是粮食
本味。汨罗水网密布，当地“桂花糯”米粒
短圆，支链淀粉含量高，蒸煮后黏糯拉丝，
搭配本地箬竹粽叶，自带山林清香，沉淀

出独属于汨罗的米香风味。
面向广阔市场，两家企业坚持守正创

新。遂平桐花馒头着力打造地域地标品
牌，统一老面配方与生产标准，推出控糖
馒头、速冻礼盒、早餐组合，深挖天中农耕
文化，讲好中原粮仓故事。屈之源不断丰
富产品形态，开发即食小粽、杂粮粽、特色
肉粽，推出小份真空装、礼盒装，依托端
午、屈原文化IP，让粽子从端午时令食品
转变为日常零食、早餐优选。

谈及跨区域市场布局，双方均认为饮
食口味差异是最大挑战。馒头进军南方
市场，可搭配剁椒、腊味等；粽子开拓中原
市场，可研发咸香肉粽、五香牛肉粽，适配
本地饮食偏好。双方还畅想“面米合璧”，
尝试开发粽香馒头、麦香粽子联名产品，
打造南北融合的特色主食。


